
ЗАКУСКИ

Лосось домашнего посола на розмариновом чизкейке ........................................................... 160 г 580
Сугудай из дальневосточного гребешка в соусе из абхазских лимонов  .................................. 130 г 690
Тартар из тунца с авокадо и клубникой в бальзамическом соусе ............................................. 210 г 740
Паштет из подкопчённой скумбрии с щучьей икрой и глазированной цедрой апельсина .......... 160 г 540
Олюторская сельдь на печёном картофеле с салатом из свеклы и хрена ................................. 250 г 490
Тартар из уральской мраморной говядины с муссом из боровиков .......................................... 180 г 590
Ростбиф с соусом из калининградских шпрот и печёным в углях картофелем ......................... 160 г 580
Паштет из куриной печени с острым брусничным вареньем и сливочным маслом с корицей .... 180 г 490
Карпаччо из деревенского сала с зелёным перцем чили и зернистой горчицей ....................... 110 г 490
Грузди с острым перцем, маринованным ялтинским луком и сметаной  .................................. 170 г 510
Фермерский адыгейский сыр гриль с вареньем из морошки и апельсина ............................... 150 г 510
Вафля из кабачка с пармезаном, уральской страчателлой и красной икрой ............................ 180 г 440
Уральские сыры с трюфельным мёдом ................................................................................. 290 г 990
Хлебная тарелка ................................................................................................................... 280 г 150

САЛАТЫ

Мимоза с подкопчённой неркой и красной икрой   .................................................................. 210 г 520
Салат с тунцом, хрустящим яйцом и медово-бальзамическим соусом  .................................... 220 г 680
Салат с морепродуктами и лимонно-перечным соусом    ......................................................... 230 г 710
Салат с копчёными креветками, авокадо и кукурузой гриль   ................................................. 270 г 660
Оливье с тамбовским окороком и маринованными томатами  ................................................. 250 г 510
Салат с ростбифом, маринованными груздями и медовой горчицей   ...................................... 200 г 620
Салат с обжаренной куриной печенью, сливочным соусом  
с белыми грибами и луковым джемом   ................................................................................. 240 г 540
Винегрет из запечённых овощей с опятами и квашенной капустой   ........................................ 320 г 460
Салат из свежих овощей со сметаной и яйцом пашот  ............................................................. 330 г 410

МЕНЮ

РЕСТОРАН СОВРЕМЕННОЙ РУССКОЙ КУХНИ

Более подробную информацию о составе,  выходе 
блюд и  аллергенных ингредиентах вы можете 
получить у администрации



БЛЮДА ОТ НАИНЫ ИОСИФОВНЫ

Салат «Нежность»  ............................................................................................................... 300 г 310
Пельмени из щуки ................................................................................................................ 220 г 390
Пельмени из трёх видов мяса  ............................................................................................... 220 г 390
Голубцы в сметанном соусе .................................................................................................. 270 г 410
Домашние котлеты с картофельным пюре  ............................................................................ 260 г 410

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Форель со спаржей, соусом из подкопчённых сухофруктов и йогуртом с хреном ..................... 240 г 810
Мурманский палтус с пюре из цветной капусты с кардамоном и обжаренным шпинатом  ........ 230 г 890
Дальневосточные гребешки на пюре из белой фасоли с беконом и луковым джемом  ............. 190 г 950
Котлеты из трёх видов рыб с соусом из раков и рисом из цветной капусты ............................. 260 г 720
Кальмары гриль с салатом из кольраби и имбирным айоли  ................................................... 280 г 640
Пенне с морепродуктами, хрустящим розмарином и уральской страчателлой  ......................... 340 г 850
Стейк «Топор» из алтайской мраморной говядины с сальсой из маринованного перца  ........... 1000 г  3 900
Стейк «Рибай» из алтайской мраморной говядины с соусом из томатов и хрена ...................... 300 г 2 300
Стейк «Мачете» с трюфельной кукурузой и сальсой из запечённых овощей  ........................... 260 г 910
Телятина по-строгановски с коньяком, картофельным пюре  
и маринованным ялтинским луком  ....................................................................................... 290 г 720
Говяжьи рёбра алтайской мраморной говядины с картофельным пюре  
и малосольным огурцом  ...................................................................................................... 300 г 720
Козлёнок, томлённый в сметане, с молодым картофелем и розмарином  ................................ 340 г 860
Утиная ножка конфи с брусничным соусом и картофельным пюре со шпинатом  ..................... 320 г 720
Казаречи с куриной печенью в сливочном соусе с уральским камамбером и красным луком  .. 340 г 590
Гречневая каша с грибами, муссом из пармезана и томатным джемом  ................................... 290 г 520
Котлета по-киевски с картофельным пюре и салатом из красной капусты с кукурузой  ........... 410 г 580
Цветная капуста в сливочном соусе с сыром бри .................................................................... 320 г 610
Вареники из запечённой тыквы с уральской страчателлой и чоризо ....................................... 260 г 580

ДЕСЕРТЫ

Черемуховый торт ................................................................................................................ 130 г 330
Киевский торт ...................................................................................................................... 120 г 330
Медовик со сметанным кремом и малиной ............................................................................ 220 г 330
Двойной шоколадный мусс  .................................................................................................. 120 г 380
Десерт «Груша» .................................................................................................................... 110 г 350
Брусничный пирог с белым шоколадом ................................................................................. 150 г 350
Банановый крепвиль с шоколадом и фундуком  ..................................................................... 150 г 380
Чизкейк из топлёного молока с муссом из халвы  .................................................................. 135 г 380

Более подробную информацию о составе,  выходе 
блюд и  аллергенных ингредиентах вы можете 
получить у администрации

СУПЫ

Борщ с говядиной и черносливом  ......................................................................................... 350 г 520
Уха с расстегаем и красной икрой  ......................................................................................... 350 г 540
Рассольник с уткой и запечённым корнем сельдерея ............................................................. 350 г 510
Гороховый крем-суп с подкопчённой грудинкой  .................................................................... 350 г 490


